NOTIZIARIO

della comunita del personale
della Universita Cattolica del Sacro Cuore

Festa del Sacro Cuore

Noi lavoriamo nell'Universita dedicata al "S. Cuore di Gesu" e, penso, ci tro-
viamo bene. E' necessario quindi riflettere ogni tanto su cid che il " S. Cuo-
re" & e deve essere per tutti i Cristiani, e per noi in particolare e quale
incidenza abbia nella nostra vita.
In data 15 maggio 1956 veniva pubblicata l'Enciclica di Pio XII " Haurietis
aquas', sul culto al Cuore di Gesu.
Fra le tante argomentazioni di contenuto teologico e di stimoli pastorali si
trovano anche osservazioni per una lettura, molto pratica e realistica, della
situazione, anche di oggi; al n. 4 infatti si legge:
"La Chiesa ha sempre tenuto in alta stima il culto al Cuore sacratissimo di
Gesl: ha avuto cura che fiorisse in ogni luogo e venisse propagato in mezzo al
popolo cristiano; come pure s'é adoperata con ogni mezzo a difenderlo contro
le accuse di naturalismo e di sentimentalismo. Reca pertanto dispiacere che -
e non solo nel passato ma anche al presente - non uguale onore e stima goda
questo nobilissimo culto presso non pochi cristiani e talvolta anche presso co
- loro che pur si dicono animati da sincero zelo per gli interessi della religio
- ne cattolica e per 1l'acquisto della santita. Se tu conoscessi il dono di Dio!"
E prima ancora, Pio XI nell'Enciclica "Miserentissimus Redemptor" si chiedeva
addirittura: "Non & forse contenuto in tale forma di devozione il Compendio di
tutta la religione cattolica e quindila norma di vita piu perfetta, dal momen-
to che essa costituisce la via . piu spedita per giungere alla- conoscenza pro
fonda di Cristo Signore e il mezzo piu efficace di piegare gli animi ad amarlo
pill intensamente e a imitarlé pidl fedelmente? ". ,
I1 culto al Cuore di Gesh & culto-adorazione della Persona umano del Verbo, &
‘modo per arrivare alla salvezza che & conoscenza del Padre edel Verbo ( cfr.
Gv 17,3), & espressione di amore nei confronti di Dio, &, per noi, impegno di
amore verso il prossimo. '
I1 Cuore di-Gesll, "essendo una parte nob111551ma dell'umana natura, & unito
ipostaticamente alla Persona del Verbo di Dio.Ad esso pertanto &dovuto il me-
 desimo culto di adorazione con cui la Chiesa onora la Persona dello stesso Fi-
glio di Dio Incarnato".
"Il Suo Cuore pil di ogni altro membro del Suo Corpo, & l'indice naturale e
il simbolo della sua immensa caritad per il genere umano" (n. 14).
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tpdorando il Cuore sacratissimo di Gesl, in esso e per esso noi adoriamo sia

1'amore increato del Verbo divino, sia il suo amore umano con tutti gli altri

affetti e virth, giacché 1l'uno e 1l'altro amore spinse ‘il nostro Redentore a im

molarsi per noi e per tutta la Chiesa, Sua Sposa" (n. 55).

Vedendo, nel Cuore di Gesll, in qualche modo riflessa l'1mmag1ne della Divina

Persona, vi troviamo il Padre e lo Spirito ad Essa congiunti.

Contemplando questo Cuore, che e simbolo dell'amore di Gesu dal primo istante

della Sua vita a Nazareth all'ultimo istante sul Calvario, vita tutta spesa

per l'uomo, ci si sente pervasi anche noi d'amore verso 1 nostri simili, per

essere fedeli a quel comandamento che Egli ci ha lasciato come SUO e come NUO-

VO: amatevi gli uni gli altri come IO ho amato voi (cfr. n. 70),

pP. Egidid Zoia

PROGRAMMA DELLA GITA

In occasione della festa del Sacro Cuore,l'Associazione invita tutti i colleghi e le

loro famiglie a trascorrere una simpatica giornata insieme.

L'esperienza positiva di qualche anno fa ha stimolato a riproporre come meta Castel-

nuovo Fogliani.

PROGRAMMA
ore 7.45

ore 9.30

ore 12.30

ore 13.00

ore 18.00

partenza in pullman da Largo Gemelli

arrivo a Castelnuovo Fogliani
distribuzione panini e vino bianco - inizio giochi (caccia al tesoro - ga
ra di pesca)

S. Messa

pranzo con specialitad del luogo e grigliata mista
pomeriggio giochi (pignatte, tiro alla fune, corsa nei sacchi, ecc.)

ritrovo ai pullman per il ritorno a Milano
orario previsto dell'arrivo a Milano : ore 19.30

QUOTE DI PARTECIPAZIONE .

familiari e familiari dei pensionati £. 13.000

Iscritti,
Non iscritti, amici e parenti £. 16.000
Ragazzi fino a 10 anni £. 10.000

Le iscrizioni siricevono fino al 19 giugno 1987 presso:

ORTELLI AURELIO Economato int. 242
UNGARI Maria Teresa S. Agnese int., 823
BIANCHINI Ugo Biblioteca int. 281

presso lo spaccio

. PR . . . . 2 i i nare &
P.S. Chiunque é in possesso di strumenti musicali ed é in grado di suo € Pregato

di portarli.




- Cinquantenni ... ad Assisi

-,

In collaborazione con 1' A.A.S.P.U.C. é
stata organizzata dal 7 al 10 maggio u.s.
dal Comitato dei Cinquantenni operanti in
U.C. una meravigliosa gita nella citta di
san Francesco, nel cuore dell'Umbria, con
visite guidate ai monumenti e luoghi di
maggior interesse culturale e spirituale
di Assisi.

Abbiamo cominciato dal complesso basilica
le delle due chiese sovrapposte di San
Francesco, decorate dai maggiori pittori
del 1200 - 1300, da Cimabue a Giotto. da
Lorenzetti a Simone Martini; continuando,
la nostra curiosita ci ha spinti a visita
re le varie basiliche e chiese di Assisi
fino fuori le mura, dalla basilica di San
ta Maria degli Angeli all'Oasi di pace

dell'Eremo delle Carceri, inoltre la cit-’

ta di Perugia con le sue famose opere
d'arte pittoriche, e la celeberrima fonta

na del 1278 con sculture e rilievi di Ni-.

cola e Giovanni Pisano.

Oltre a tutto c¢id, la nostra gita é coin-
cisa con la festa del Calendimaggio di As
sisi, una festa storica cui si ricollega
l'attuale formula della rivalita fra la
"Parte de Sotto" e la "Parte de Sopra
che divide la cittadinanza fin dal 1300 :
la cerimonia é imperniata in una festosa

gara di giochi medioevali per la durata
. di tre giorni, alla fine wuna fanqiulla
viene proclamata regina della feéﬁé‘ col
nome di "Madonna Primavera'. '?r
Nel viaggio di ritorno ci siamo diretti
verso l'aptichissima citta di Gubbio ove
abbiamo visitato i magnifici palazzi e
chiese della cittadina di Sant' Ubaldo ,
dal Palazzo Ducale alla famosa chiesa go-
tica di San Francesco.
La nostra gita sembrava prolungarsi nel
tempo, tanto l'interesse e la curiosita
ci spingevano; sono stati giorni trascor-
si in allegra compagnia con un solo ram -
marico, cio& non aver potuto vedere anco-
. ra qualche cosa in pia.
Il ritorno a casa ci ha riportati "~ alla
realtd quotidiana e ci siamo domandati
perché i nostri colleghi non partecipino
a queste interessanti iniziative che la
nostra Associazione periodicamente ci pro
pone . Nella nostra comunitd dovremmo vi
vere maggiormente insieme, in compagnia
dei propri colleghi, con gli amici, con
i familiari in una partecipazione corale
di festa, di gruppo, evocando un'atmosfe-
ra particolare al richiamo di una conti -
nuita che dobbiamo coltivare e soprattut-

to trasmettere ai colleghi pit giovani.

Andar per vini allo Spaccio

I colleghi <che si prestano per il
buon funzionamento dello Spaccio si
preoccupano di farci trovare " anche
dei buoni vini per la nostra tavola e
per le occasioni specialj.

Le bottiglie sono allineate Su  uno
scaffale appartato, quasi a volerti
dare il gusto di scoprire cose belle
€ nascoste. '

Soffermanddmi a guardare,incontro una
etichetta sobria ed elegante insieme,
4 me ben nota: il Sassella dell'Azien
da La Castellina - Fondazione Fojani-
ni di Sondrio.

Ricordi smarriti nel tempo,ma non nel"

la memoria, ritornano vividi:

- la serenita di bere il Sassella con
la partiéolare annotazione espressa
dalla scritta del 1781 su un "crot-.
to!" chiavennasco: "Si vende vino
buono e si tiene schola de umani -
ta"; una proposta di discorsi in al
legria per rendere leggero il cuo-
re, ma anche il senso del proprio e
sistere, l'aprirsi al prossimo, la
ricerca di un miglior equilibrio in
teriore;

- il piacere di bere il Sassella du -




rante una gita sui monti: "E' bello
‘al sole de 1'alpi/ mescere il nobil
tuo vino cantando" (G.Carducci., A
una bottiglia di Sassella del 1848)

— il conforto di bere il Sassella lon
tano dalla propria terra di origi -
ne: '"Vin della patria, principe Sas
sella/ tu rechi il senso delle cose
amiche" (G.Bertacchi, Memoria);

- la debolezza orgogliosa di .altre ri
cordanze letterarie: "Voltolina co-
m'é detto, valle circumdata/ d'alti
e terribili monti, fa vini potenti
e assai..." (Leonardo, Codice Atlag
tico) e, ancora, il Virgilio delle
Georgiche, II,95-96: "Et quo te car
‘mine dicam/ Rhaetica?... E con qua
li poetiche parole dovrd cantarti o
Retica vite?

Mi appare 1l'attraente visione, subito
ad ovest di Sondrio, di terrazzi con-
tinui aggrappati al fianco del monte,
sorretti da muri a secco, coltivati a
vigneto e vegliati dalla chiesetta di
S.Maria della Sassella sita alla base
del promontorio emonimo: in quest'oa-
si vinicola si trova il gran "cru"
della Castellina.

Vino di alto pregio, generoso e grade
vole, il Sassella & un Valtellina Su-
periore a denominazione di origine
controllata (Sassella, sta appunto ad
indicare la provenienza della sottode
nominazione geografica).

Le uve, curate e raccolte nel momento
pit adatto della maturazione, sottopo
ste a cernita durante la vendemmia,
vengono usate al 95% nella varieta
"Chiavennasca" (& la denominazione
valtellinese del vitigno Nebiolo, che
appartiene alla stirpe botanica dei
Barolo, Barbaresco, Gattinara,...);in
minima percentuale entrano poi altre

uve denominate Pignola, Rossola, Bru-
gnola, '

Ben curato & l'invecchiamento in bot-
ti di rovere per due anni e in botti-
glia per un anno; quindi il vino é
pronto da bere, anche se annate parti
colari giungono alla pienezza a  piu
tarda eta (dai 3 ai 10 anni ancora).
Questo vino ha un caratteristico colo
re rosso rubino con una trasparenza
di granato; il suo profumo & persi -
stente, ampio, completo; con partico-
lari insistenze di nocciola, di lam-
pone e, pit lievi, di resina; il saﬁg
re pieno di nerbo, armonico, asciutto
e vellutato ad un tempo, convalida la
buona stoffa di questo Sassella del
"cru" La Castellina; la gradazione al
coolica & di 12,5% in volume e ltaci-
dita oscilla tra il 5,5 e il 6,5%.

Va accostato a piatti sostanziosi, me
glio se quelli tipici della cucina
valtellinese (pizzoccheri, polenta ta
ragna); sviluppa completo il suo "bou
quet" e dona il meglio del suo sapore
quando accompagna arrosti di carni
bianche o rosse, pollame nobile, cac-
ciagione e selvaggina; si sposa splen
didamente con formaggi stagionati o]

. a pasta dura e con salumi.

E' bene servirlo a temperatura ambien
te (18-20°); la bottiglia va percid
levata per tempo dalla cantina senza
agitarla nel trasporto; si stappa an-
che 2 o 3 ore prima per far ossigena-
re il vino in modo che sviluppi al me
glio il suo '"bouquet" intenso e sotti
le; dovendo guadagnar tempo ed aver
il miglior risuitato, proviamo a tra-
sferirlo dolcemente in una caraffa;
val poi la pena di degustarlo in un-
bel bicchiere a pancia larga e che si
va restringendo verso la bocca in ma-
niera che il Sassella sprigioni tutto
dei suoi molti profumi.

E, a questo punto.... Salute ed augu-
ri...

Luigi Garbellini




Lungo i chiostri della nostra Univer-
sita se ne vedono di tutti i colori.
Intendo riferirmi al colore dei vesti
ti degli studenti e soprattutto delle
studentesse, alle loro fogge talvolta
strane. Bisogna proprio dire che wvi-
viamo in un'epoca di pluralismo, non
solo in politica o in filosofia, ma
anche nel modo di vestire. Si direbbe
che i pil diversi tipi di moda si di-
spieghino contemporaneamente sotto il
nostro sguardo incredulo.

C'é chi va vestito tutto 1'anno con
colori cosi sgargianti da far pensare
che il carnevale sia ormai diventato

ce si veste con tale sobrieta, con co
lori cosl tristi e dimessi, da far du
bitare di trovarci di fronte ad assi-
dui frequentatori di cortei funebri.

Qualche volta il nostro sguardo  inno-
cente viene attratto!dalla bella e
fresca figura di una studentessa. Ma,
prima ancora di aver finito di circum
navigare la fugace apparizione di tan
ta terrestre bellezza, ci sorge den-

re che, o per la troppa fretta o per
sbadataggine, questa mattina & venuta
all'Universita direttamente in pigia-
ma?

Un po' piu sobrio, bisogna dirlo,é il
panorama modistico offerto dai '"dipen
denti non docenti'. Direi che le no-
stre colleghe si vestono in maniera
pit che decorosa, sia pure non disde-
gnando gualche puntatina nell'eccen -
trico. Per i nostri colleghi il di-
scorso si fa ancora pilu semplice.
Potremmo dividerli in due grosse cate
gorie: quelli con la cravatta e quel-
li senza. Quelli con la cravatta gene
ralmente fanno parte della categoria

)

un'istituzione permanente; e chi inve

tro una domanda angosciosa: vuoi vede

dei dirigenti, dei "quadri intermedi', _

- Amarcord ...!

dei tecnici altamente specializzati ,
ecc. O perlomeno sperano prima o poi,
di entrare a far parte di questa éatg
goria. Quelli senza cravatta sono in-
vece convinti di appartenere a un'al-

tra categoria, secondo loro piu "in":

la categoria, piuttosto intellettua -
le, di coloro che vestono ‘'casual'.

In tempi meno sofisticati, o pitl bru-
tali, avrebbero avuto al massimo il

diritto di iscriversi al "Club dei
trasandati'.

Una parola a parte va detta per le
splendide divise (modello Armani o

Trussardi?) di alcuni nostri colle -
ghi: roba da far invidia a quelli del
1'Aviazione.

Questa é la realtad di oggi per quel-
lo che riguarda il modo di vestire,co
me pud apparire anche ad uno sguérdo
superficiale. ‘

Ma sforziamoci di tornare indietro di
qualche decennio, cerchiamo di rico -
struire, con la memoria, il panorama
di allora. Anche se non ce lo ricor -
diamo con esattezza, possiamo senz'ai
tro presumere che gii studenti e 'le
studentesse vestivano in maniera piu
"'seria'" di ora. Ci scommetterei che
gquasi tutti gli studenti, ad esempio,
avevano la cravatta, anche quelli ap-
partenenti alle fasce di reddito pil
basse. Le studentesse, a loro volta,
cercavano di rendere .meno conturbante
la loro fragrante giovinezza, cammuf-—
fandola sotto un modo di vestire deco
rosamente anonimo.

E i "dipendenti non docenti"? Alcuni
portavano anche allora, come ora, le
loro brave divise. Un po' meno scin -
tillanti di quelle attuali. Tutti pe-
rd indossavamo una sorta di '"divisa"
che ci distingueva sia dagli studenti




che dai docenti: le famose "vesta-
glie",

Le vestaglie erano di tue tipi: di te
la grezza, grigia, piuttosto rigidas
per gli addetti ai servizi ausiliari
e per i minorenni; di cotone nero,
piu morbide, per i maggiorenni e per
le rappresentanti del gentil sesso.
I1 cambio si faceva una volta alla
settimana: al "Guardaroba'", al posto
di quella sporca, davano una vesta -
glia pulita e stirata, ancora fragan-
te di detersivo{ A volte mi chiedo do
ve siano andate a finire tutte queste
vestaglie, allorché, verso la fine de
gli anni '60 fu abolito l'obbligo di
portarle., Che siano state riciclate
per altri usi? Caricate su di una na-
ve per il Terzo Mondo? Non mi dispia-
cerebbe andare‘alle Seychelles e in-
contrare un indigeno con indosso la
vestaglia di tela grigia che portavo
a 18 anni (allora si diventava maggio
renni a 21). A

Ma penso che sia piuttosto improbabi-
le, anche perché le mie vacanze gene-
.ralmente le passo dalle parti di Cese
natico. B

Secondo la nostra attuale mentalita ,
si potrebbe pensare che il fatto di
portare la Vestaglia ci rendesse in
un certo senso piu anonimi o meno 1li-
beri. Se per liberta si intende assen
za di legami, allora & vero. Il fatto
di portare la vestaglia ci dava infat
ti la sensazione pill o meno inconscia
di far veramente parte della nostra U
niversita: Era una sensazione che an-

dava al di la di ogni riflessione e
che in questi ultimi tempi, mi pare,
si & andata notevolmente attenuando
certo non per mancanza di vestaglie ,
ma per altri, ben pil seri motivi.
Anche per quello.che riguarda 1l'anoni
mitd ci sarebbero da fare delle preci
sazioni. Per il fatto di portare una
vestaglia della stessa stoffa e del-
lo stesso colore, non &€ che ci con -
fondevamo 1l'uno con l'altro: anzi o-
gnuno di noi aveva una sua originale
personalitd forse piu aperta e natu
ralmente disponibile per gli altri.
Oggi ci vestiamo in maniera pil ric
ca e differenziata, ma ho 1l'impres -
sione che, tutto sommato,. sotto il
vestito si sia leggermente obnubila-

. ta la consistenza umana di un tempo;

o perlomeno, la nostra capacita di
vedere nel nostro collega un essere
umano e una '"persona' a tutti gli ef

- fetti.

Certo, ripeto ancora una volta, sa «
rebbe ridicolo dar la colpa di tutto
questo alla mancanza di vestaglie.
Lo scopo di questa mia riflessione
non era infatti quello di riproporre
1'obbligo di pdrtare la vestaglia:an .
che se perlomeno ci permetterebbe di
conservare meglio i.-nostri preziosi
vestiti.

Volevo solo parlare di vestaglie. Ma
poi, come spesso succede, il ricordo
delle vestaglie mi ha richiamato al-
la mente altre cose pil attuali e ma
gari piu importanti..Sulle quali non
sarebbe male, ogni tanto, riflettere
un po',

Luigi Bicchieri




‘A RICORDO DEL PROF. MARIO VIORA

Lavorando da molti anni nell'ambito del Rettorato dell'Universitd Cattolica del Sa-
Cro Cuore, ho avuto la fortuna di conoscere personalmente il prof. Mario Viora che,
al di 1a& dei suoi molteplici impegni (presidente e consigliere di vari enti assicu-
rativi, per esempio), era anche, all'interno del nostro Ateneo, membro nel Consi -
glio d'Amministrazione, di Giunta.e - da diversi anni - Presidente dell'Istituto To
niolo; di conseguenza, per questi suoi incarichi in Universita, 'lo vedevo frequente
mente, anche pill volte alla settimana. . -
Ovviamente sia per il mio lavoro di usciere, che per il suo scarso tempo a disposi-
zione, questi incontri erano quasi sempre di breve durata, ma tanto mi bastava per
riconoscere in Lui le molteplici doti, sia sotto l'aspetto professionale e ancor
di pit sotto il profilo umano. Quanti ricordi appunto! ' '
Appena entrava in Cattolica, una piccola sosta davanti al. loculo contenente le spo-
glie di Padre Gemelli, fondatore dell'Universita, era per Lui d'obbligo; la mano
. destra appoggiata alla lapide, recitava qualche preghiera senza dimenticare i colla
boratori del "Padre'", sepolti nella stessa cripta. Successivamente e velocemente ,
dato il suo fisico ancora integro pur‘avendo gia superato gli ottanta anni, attra -
versava il cortile per recarsi negli uffici.del Rettorato o nel suo studio situato
al piano superiore; era appunto in questi brevi spazi il tempo che avevo a disposi
zione, I1 dialogo personale fra noi era quasi sempre caratterizzato, oserei di
re, da un'impronta amichevole, come solo Lui sapeva dare. Era cortese, gentile pre-
muroso; il pil delle volte si interessava della mia salute (Lui ottantenne!); aveva
anche un gradevole senso dell'humour, che condiva con un pizzico di bonaria ironia,
come quando mi elogiava dicendomi che la sola mia presenza in Universita per Lui si
gnificava tranquilliita e soluzione dei problemi, aggiungendo poi un significativo e
sincero: "Si ricordi che le voglio bene!" ,

La sua carica fisica prorompente, qﬁasi a dispetto dell'eta, il suo dinamismo , ' la
sua volonta, le sue capacitd unitamente alle doti non comuni del massimo  rispetto
verso il prossimo di qualsiasi ceto, hanno generato in me, e credo in tutti quanti
1'hanno conosciuto, un apprezzamento, uno stimolo, un insegnamento verso valori da
identificare nella vita di tutti i giorni, di ogni uomo, nobile o umile che sia.

Le sue giornate erano lunghe, interminabili, quasi senza soste, sia come Professore
in Universita, a Torino o qui alla Cattolica, sia come Rettore a Trieste; successi-
vamente, pur avendo lasciato 1'insegnamento per i molteplici incarichi nel ramo as-
sicurativo ed altri, le sue giornate furono ancora pili impegnate. Tuttavia sapeva
riservare il tempo per la sua famiglia e per i doveri cristiani a cui teneva tanto
che proprio in una delle rare settimane che si era concesso a titolo di riposo, par
ti come pellegrino in Terra Santa; e 1i, a Gerusalemme, all'alba di venerdl 7 marzo
1986 lo ragginse improvvisamente la morte.

Nella stessa mattinata arrivd la notizia della sua scomparsa in Universita.

Ne rimasi profondamente addolorato, e altro non potevo fare se non formulare delle
preghiere. Ora il suo corpo ha trovato riposo, ma la sua anima , congiuntasi con
quella della moglie, lavora ancora nello Spirito di Dio. Non va certamente dimenti-
cato quanto ha fatto e ha dato all'Universita Cattolica, alla societa e alla cultu-

ra, e per tutto questo gli dico: grazie!

Ernesto Pogliani




IL RISOTTO AL “CLASSESE”.
Spumante classico dell’Oltrepo Pavese

Prendi un bel pollo magrone. Togli
ie-cosce, 1 filetti della schiena ed
il petto.

Serbali in frigo per preparare un
bel secondo.

A te, ora, la carcassa. Buttala in
acqua fredda con sale grosso, due
carote, un porro, una cipolla, un
bastone di sedano, prezzemolo ed al
ioro. Porta ad ebollizione e prepa-
ra un bel brodo leggero, filtrando
tutto nel colino stretto.

Tieni al caldo il liquido ottenuto.
Lascia dunque, amico lettore, i bro
di occhiuti, oleoviscosi, compositi
ed iperproteici. Coprono troppo. Li-
vellano.

Cucina leggero! Digerire & vivere
(dicunt). Prendi ora la padella dei
risotti. Deve servire solo per lo-
ro!! (Avrai ferro smaltato se ti pa
ragoni a dio greco, oppure, se sei
divinitd minore, alluminio pesante).
(I1 coccio, sui nostri ipergas, ha
vita grama e breve).

Metti mezzo etto di burro e facci
appassire, e ti ripeto solo APPASSI
RE, una cipolla tritata grossolana-
mente.

Bastano tre minuti. Leva ora; con
la forchetta, tutti 1 pezzi ormai
stanchi e cedevoli.

Versa deciso, nellapadella, mezzo
chilo di Carnaroli o Vialone nano.
Prediligi-il secondo. Leggerissimo
gusto foxi. Selvatico. Mariage d'a-
mour con la vena personale del Pi-
not nero. Ruga ora, sémpar int'un
vérs, con corroso cucchiaione di lg
gno.

Amica fedele ti. avra stappato, sen
za botto, il tuo "Classese'. Assag-
. gila rapidamenté.OK. Assenso ottenu-
to. Fanne versare, lentamente, una

fliite: sul riso. Tu, continua, stoi
co a rugare.

Straordinario il potere di assorbi-
mento del Vialone nano! E' gid arso.
Richiede, subito, altro bicchiere di
Classese. Attenzione! Cerca perd da
"fig patl la séed". Deve quetamente
tostare. Senza "sgrillettar imperio
samente".

Ora fai vuotare altri due bicchieri

. in rapida successione. Memento! Muo

vi, sempar pr'un vérs, il cucchiaio
ne. Chiama ora, vicino a te, la com
pagna. Invitala a porre anche le
sue delicate nari sopra la padella.
Calore, amicizia, star bene insieme
vogliono dire anche questo. Ora cer
cate, assieme, di catturare la par-
te volatile del nettare destinato
agli angeli. Gioite e mugulate. Ce-
rebralmente. Ora basta! La bottiglia
sciampagnotta & dimezzata. Concediti
1'altra meta. Subito. In elegante
fifite di cristallo liscio e sotti-
le. E' un aperitivo unico. Ti stimo
la la salivazione e ti apre al pia-’
cere del risotto. Anzi, 1o sogni.
Lo pregusti, mentre, pacioso, lo ve
di gargina felice.

Centellina. Stai attento! Ora fai
aggiungere, a mestoli, il gia caldo
brodo di pollo. Piano. Piu piano.
Sacranon! Non fermarti. Ruga sempre.
Miseria come sudi!.Subito un sorso
di Classese. Guarda il Vialone come
lavora! Mira com'@ fiero '"quand al
f& i cioch int'al brod". '
Assaggialo ora. Deve fare delicata
resistenza sotto i denti. E' il mo-
mento. Mescola velocemente ed aggiun

. gi tre o quattro cucchiai di panna
“liquida fresca. Non conservata. Met

ti, subito dopo, due grossi pugni di
padano grattugiato al momento. Il




cbmposto, prima leggermente sciolto
e scorrevole, si amalgama. Diventan
do crema di velluto. Mescola ancora
‘un attimo e spegni il fuoco tenendo
sempre, perd, la padella sulla pia-
stra. Metti il coperchio e lascia il
risotto a "patl e suda" per due buo
ni minuti. Passalo, poi, nei piatti
che avrai diligentemente tenuto al
caldo. Anzi, al caldissimo! Il riqu
to deve essere accolto nel suo nido
naturale nel migliore dei modi. Lo

vedi? Accetta il calduccio. Si rilas
sa. Resta morbido. Seppur ancora de-
ciso sotto i denti. E goditi anche

il piatto. Che lo avrai voluto a fon
do bianco orlato con vivaci figuri-

ne di fiori - frutti di bosco. Neri,
rossi e muschiati. Piccoli - Asimme-
trici. Che sembrano spuntare dalla
calda coltre bianca. '

E' -un pieno risveglio di tarda pri-
mavera. Stappa, ora, l'altra botti-
glia di Classese che avrai tenuto a
9°/10°. E' a grana finissima e per-
sistente. Ti marca il lampone e la
marasca. Lontane lgntane. Su netto
fondo di mandorla. Stoffa setosa.
Corpo necessario. Pulisce la bocca
con gradevolissima persistenza aro-
matica e la prepara alla 'prossima
cucchiaiata. Ciintent?

Stafulis




AVVENIMENTI DI CASA NOSTRA

NASCITE

30/11/86 : Camilla, figlia di Rosa Car-
relli

3/12/86 il figlio di M.Teresa Ferra-
rio di Busto Aj;

10/12/86 : Elena, figlia di Gabriella

: Battini di Piacenza

12/12/86 Anna, figlia di Ivana Maggi

11/12/86 : Marta, figlia di Enrica Gras
si

16/ 1/87 : Lorena, figlia di Luigina
Galli

27/ 1/87 : Fabio, figlio di Marina Cre-
spi

11/ 2/87 : Marco, figlio di Rosanna Vec
chi

27/ 2/87 : Claudio, figlio di Laura Se-
neci di Brescia

6/ 3/87 : Elisa, figlia di Palma  Po-
chintesta di Piacenza

16/ 3/87 : Antonio, figlio di Angelo
Giornelli

11/ /87 : Marta, figlia di Mauro Salva
tore

19/ 5/87 : Marta, figlia di Franco Mona
co

27/ 5/87 : Monica,figlia di Anna Schiep
pati

MATRIMONI

Luisa Sironi, Vincenzo Triveri, Maria
Riva,Arturo Piacentini, Tiziana Baldon,
Antonella Guida, Fabio Beretta, Luigi
Lepori con Stefania Varesi di Busto A,

NUOVE ASSUNZIONI

sede di Milano

Mons.Carlo Ghidelli, Laura Cella, Ma-—
riuccia Versace, Silvano Pozzi, Laura
Donatoni, Luciano Ratti, Francesco Gei-
ser, Padre Egidio Zoia, Chiara Caldero-

ni, Giuseppina Liberio, Gabriele Somma-

riva, Roberto Bruni, Gianfranco Salma -
so, Giovanna Maffezzoli, Danila Pozzi.

sede di Piacenza

Tiziana Daranti, Cristina Bricchi,Fran-
ca Bensi, Walter Sonlieti, Giovanni Bar

bieri.

HANNO INTERROTTO IL RAPPORTO DI LAVORO
CON L'UNIVERSITA' CATTOLICA

sede di Milano

Fabrizio Nobili, Pierlorenzo Viola, Ro-
berto Villa, Giovanna Maffezzoli, Giu -
seppina Liberio.

sede di Piacenza

Tiziana Daranti, Francesca Marcotti,Wal
ter Sonlieti.

sede di Brescia

Patrizia Trombini

C.C.S.Busto

Luigia Levis.




SONO ANDATI IN PENSIONE

v

sede di Milano

Carla Bonfanti, Caterina Draghi, Rosa
Labati, Piercarlo Pollini, Giovanbat-
tista Zoppetti.

SONO TORNATI A DIO

ottobre 86 il papa di Graziella Lo-
cati

novembre 86 il fratello di Gianfran-
co Foini

dicembre 86 la sorella di Mario Alle

-

grini

febbraio 87 il papa di Mons. Carlo
Ghidelli

febbraio 87 il papa di Marisa Mae-
strelli

marzo 87 il fratello di Adriano
Bertolucci

marzo 87 : il papa di Elena Lamoni-
ca

aprile 87 : il fratello di Ugo Solaz
zi :

aprile 87 : il papa di Luisa Boiardi
di Piacenza

aprile 87 : la mamma di Giuseppina‘

Merati
aprile 87 il fratello di Maria Bon
giorni di Piacenza
maggio 87 la mamma di Giovanni Mar
zorati
maggio 87 il papa di Giovanni Ma -
rio Basilico
il fratello di Natale Pe

nati

maggio 87
maggio 87 la pensionata Lucia Vas-
salli

maggio 87 la pensionata Irma Mauri
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